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Renaissance doux 1995 
Foie gras et poire confite à l’orange, pain aux figues 

 

Renaissance Vendanges tardives 2013 
Tartare de daurade aux épices douces et vierge de légumes, 

Salade de poulpe de Galice et citron 
 

Renaissance doux 2007 
Filet de veau fermier, cèpes et croustillant potimarron, 

jus crémé au Roquefort Baragnaude 

Renaissance doux 2002 
Vieux Salers, crumble de fruits secs 

Sorbet pomme granny, gelée de vin doux et d’orgeat 

Renaissance Vendanges Tardives 2018 
Sablé citron crémeux, coing confit au gingembre et vanille 
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